LE JAMBON
IBERIQUE,
UN PRODUIT
GOURMET
UNIQUE AU MONDE

Le jambon Ibérique, est loin d'étre un simple
aliment : il est synonyme de tradition, de qualité,

de sécurité alimentaire, de tragabilite,
de durabilité et bien sir de godt.

Le jambon Ibérique :
un produit de tradition et de qualité

Provenant d’'une race d’animaux unique, le porc ibérique
est le résultat du modele de production européen le plus
exigeant au monde dont la réussite s’incarne dans I'incroyable
qualité de cet aliment sans équivalent.

D’une couleur rouge intense exceptionnelle, le jambon
ibérique se caractérise par le persillage typique, fruits de pra-
tiques ancestrales qui font partie de la tradition de tout un
peuple qui lui apporte une saveur, une texture et un aréme
incomparables pour un goQt transcendé.

Le jambon Ibérique : un succés International

Avec le « Ham Passion Tour. El Jamén, la pasion de Europa »,
lancée par I'Asociacion Interprofesional de Cerdo Ibérico
(ASICI) avec le soutien de I'Union européenne, le Jambon
Ibérique a conquis des villes telles que Londres, Hambourg,
Paris, Madrid ou Mexico. Il est déja exporté en direction de
90 pays sur cing continents en donnant un plaisir gustatif aux
consommateurs internationaux.

™ hampassiontour.eu
n E #hampgssiontour

T . S5

= ’. L/ : g
BAUER i

PARTENARIAT

V'
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Le jambon Ibérique :
une compléte transparence

En gage de confiance, le secteur ibérique a mis en place, en
collaboration avec I'ASICI, iTACA (Systeme d'identification,
de tracabilité et de qualité), un dispositif numérique assurant
une tracabilité complete des productions du jambon Ibé-
rique, « du paturage a la table ».

Ce systéme attribue a chaque piéce un sceau obligatoire,
unique et individuel, qui garantit que ce jambon est bien
ibérique :

m Le sceau noir identifie le jambon de bellota 100% ibérique,
émanant d’'un animal 100% ibérique qui, lors de I'engrais-

sement, s’est nourri en paturage, de glands et d'autres
ressources naturelles.

m Le sceau rouge identifie le jambon de bellota ibérique,
issu d’animaux a 75 % ou 50 % ibériques qui, lors de la
phase d'engraissement, sont alimentés de glands et d'autres
ressources naturelles des paturages.

m Le sceau vert identifie le Jamén de Cebo de Campo Ibérico
provenant d’animaux a 100 %, ou a 75 % ou 50 % ibériques,
qui, lors de la phase d'engraissement, ont été nourris de
céréales, ainsi que de légumineuses et d’herbes des champs.

m Le sceau blanc identifie le Jamon de Cebo Ibérico apparte-
nant a des animaux a 100 %, ou a 75 % ou 50 % ibériques,
élevés a la ferme avec des céréales et des légumineuses.
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L'UNION EUROPEENNE SOUTIENT
DES CAMPAGNES DE PROMOTION
DES TRADITIONS AGRICOLES.

POUR VOTRE SANTE MANGER 5 FRUITS ET LEGUMES PAR JOUR



